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. 'PETIT-DEJEUNER

en semaine jusqu'a 11h00

le samedi jusqu'a 11h30
Croissant pur beurre 37 2,40 € Petit pain (blanc #-1¢-1e-1 paillasse t2-1b-te-id-le-1f 1,40 €
p
Pain au chocolat -3¢ 2,15€ sésame @1, pavot 1 ou céréales 1@-1c-1e-1)
Crc;'issaEt fourré 12-3-6-7-8a-60-13 2,90 € Petit pain pai“asse rustique la-1b-1c-1d-1le-1f-13 1,50 €
SC nec la-3-7-8a-8b-13 2790€
Huit 23712 2,55€ Mini portion de beurre ’ 0,50 €
Chausson aux pommes 13713 405€ Mini confiture au choix / 1,40 €
Bretzel sucré 12-3-7-5-13 2,95€ Mini portion de miel / 1,50 €
Muesli te-1d-6- 6,45 €
Salade de fruits frais / 6,20 €

Vous pouvez également compléter votre petit-déjeuner par tous nos produits disponibles au comptoir*
* Ces produits sont majorés de 15% pour la consommation sur place.

LES OEUFS LES PANCAKES

avec petit pain et beurre avec sirop d'érable
Omelette nature* 12-3-7-10-13 8,00 € Pancakes aux fruits rouges -3 12,00 €
Omelette fromage ou jambon* 12-3-7-10-13 12,00 € Pancakes, oeufs brouillés et bacon 371013 14,00 €
Omelette jambon-fromage* 1-3-7-10-13 14,00 €
Oeufs au plat* 371013 6,80 €
“supplément 4 tranches de bacon 3,40€

LES TOASTS GOURMANDS

Toast aux oeufs brouillés 2-3-7 8,20 €
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Toast aux oeufs brouillés 1080 €
& 3 tranches de bacon =37

”

Avocado toast =71 10,50 €

Avocado toast avec oeuf poché 22713 12,80 €

Tarifs au 02.2026

Avocado toast au saumon fumé -4-7-13 1500 €

réclamation ne sera acceptée ultérieure

Avocado toast au saumon fumé 17 o€
& oeuf poché e3¢ 7-13

Liste des allergenes :
1a. Gluten de blé - 1b. Gluten de seigle - 1c. Gluten d’orge - 1d. Gluten d’avoine - 1e. Gluten d’épeautre - 1. Gluten de Khorasan - 2. Crustacés - 3. Oeufs - 4. Poissons -
5. Arachides - 6. Soja - 7. Lait - 8a. Amandes - 8b. Noisettes - 8c. Noix - 8d. Noix de cajou - 8e. Noix de pécan - 8f. Noix du Brésil - 8g. Pistache -
8h. Noix de Macadamia - 8i. Noix du Queensland - 9. Céleri - 10. Moutarde - 11. Sésame - 12. Mollusques - 13. Sulfites - 14. Lupin



BOISSONS CHAUDES

supplément chantilly ou lait chaud moussé + 1,00 €
*au lait de soja ¢+ 1,00 €

Café * ou décaféiné *
Espresso

Espresso au lait de soja ©
Espresso chantilly 7

Espresso Macchiato 7
Double Espresso

Double Espresso Macchiato 7

Café portion
Cappuccino italien * ou chantilly ”
Verre de lait entier froid * ou chaud * 7

Chocolat chaud enfant ¢-7
Chocolat chaud ou froid maison -7
Chocolat chaud Viennois maison -7

Latte Macchiato * 7
Latte Macchiato Caramel * 7

Chai tea latte * 7
Irish coffee

CHAMPAGNE

Coupe de Champagne Clos de la Chapelle ** 12¢

INFUSIONS & TISANES

Rooibos “Cape Town”
Doux mélange de rooibos, pétales de roses, de tournesol et
mauve, aux propriétés antioxydantes et réminéralisantes

Fruits des bois
Mélange d’hibiscus, bourgeons de roses et fruits séchés,
golt sucré fruité

Camomille
Tisane a tétes entiéres de camomille sauvage, propriétés
calmantes et apaisantes

Tisane fenouil

Délicat mélange d’herbes, bien connu pour ses propriétés
digestives

Menthe

Tisane parfaite apreés le repas, aux propriétés digestives
et calmantes

Tisane Relax

Mélange d’herbes (camomille, fleur d’oranger, tilleul,
houblon, mélisse, fenouil, lavande) enrichi au go(it naturel
de fraises des bois

Verveine-Menthe

Mélange de verveine, de citron et de menthe poivrée,
reconnu pour ses propriétés digestives et apaisantes
Ginger Lemon

3,90 €
3,70 €
4,40 €
4,40 €
3,90 €
4,70 €
5,20 €

7,10 €
4,90 €
3,60 €

4,80 €
6,30 €
7,30 €

4,90 €
5,50 €

7,10 €
8,00 €

15,00 €

4,20€

4,20€

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20€

4,20€

4,20€

SOFT DRINKS

* supplément sirop Monin grenadine ou menthe verte +1,00 €

Orange ou citron frais pressé 27l
Jus Vaihinger 20cl
orange ou pomme ou multifruits ou tomate ®

Jus Niehoffs Apfelschorle 33cl
Coca-Cola, Coca-Zéro, Sprite, Fanta 20cl
Fuze Tea péche 20l
Royal Bliss tonic ou lemon 20l
Lodyss, Rosport classic* 25l
Lodyss, Rosport Bleu* 50cl
Thé glacé ou infusion du moment

Café frappé

THES

servis en théiére (0,40l), thé en vrac

Daarjeeling Margeret’s Hope Second Flush
Thé noir du jardin le plus célébre des Indes a 2000 métres
d’altitude, parfum subtil, trés long en bouche,

légere note boisée et de fruits mrs.

Earl Grey
Thé noir des Indes, parfumé a essence de bergamote

Sencha Special Fin
Thé vert Japonais, couleur vert clair, saveur rafraichissante,
golt intense

Romeo et Juliette
Romantique mélange de thés verts, papaye,
fraises et pétales de roses, parfum doux aux fruits

Marrakech Mint

Mélange traditionnel de thé vert Chinois Gunpowder et feuilles
de menthe, arbme surprenant de menthe, trés long en bouche
Thé noir indien

Thé noir Indien, pomme, cannelle, clous de girofle,

coriandre, fraises en morceaux, souci des jardins

servis en verre a thé (0,301), en sachet mousseline

Darjeeling TGFOP
Thé noir des Indes au pied de |'Himalaya au goit délicat avec
une note de raisin muscat, aréme riche et floral

Earl Grey Impérial
Thé noir des Indes de haute qualité, parfumé a lessence de
bergamote, golit d’agrumes et longueur en bouche

Ceylon OP1

Thé noir de Sri Lanka, golt doux et rond, thé élégant
Spécial Jasmin

Thé vert Chinois mélangé aux fleurs de Jasmin,
donnant un godt trés fin et parfumé

Rose d’hiver
Thé noir Japonais et Chinois, aux pétales de roses
et de tournesol, golit de péche et abricot

Bancha Fiorito
Mélange de thé vert Chinois au jasmin et thé vert japonais,
go(t frais et floral

Spécial Gunpowder
Thé vert Chinois aux feuilles enroulées, thé le plus bu
au monde, goit léger

Marrakech Mint

Mélange traditionnel de thé vert Chinois Gunpowder et
feuilles de menthe, aréme surprenant de menthe, longueur
en bouche

Liste des allergenes :
1la. Gluten de blé - 1b. Gluten de seigle - 1c. Gluten d’orge - 1d. Gluten d’avoine - 1e. Gluten d’épeautre - 1f. Gluten de Khorasan - 2. Crustacés - 3. Oeufs - 4. Poissons -
5. Arachides - 6. Soja - 7. Lait - 8a. Amandes - 8b. Noisettes - 8c. Noix - 8d. Noix de cajou - 8e. Noix de pécan - 8f. Noix du Brésil - 8g. Pistache -
8h. Noix de Macadamia - 8i. Noix du Queensland - 9. Céleri - 10. Moutarde - 11. Sésame - 12. Mollusques - 13. Sulfites - 14. Lupin

580€
4,00 €

520€
4,00 €
4,10€
4,20 €
3,40 €
490 €
720€
6,20 €

7,10 €

7,10€

7,10€

7,10€

7,10€

7,10€

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €
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VAT included. Plét

" BREAKFAST

-y YBERWEI

-
/i

during the week till 11:00 a.m.
saturday till 11:30 a.m.

PASTRIES

Pure butter croissant =37 2,40 €
Chocolate roll =367 2,75€
Filled croissant te-3-6-7-82-80-13 2,90€
Roll with raisin and pudding '2-3-7-8-8-13 2,90€
Huit 2-3-7-13 255€
Apple turnover 2371 4,05¢€
Pretzel with almond slivers 'a-3-7-8-13 2,95 €

THE SUPPLEMENTS

Bread roll (white '#-1c-1e-1f paillasse 1e-1b-tc-1d-te-1f 1,40 €
sesame -1 poppyseed @ or cereal -1c-tenll)
Paillasse bread roll wit cereals 1e-1b-1c-1d-1e-1f-13 1,50 €
Mini portion of butter ” 0,50 €
Mini jam of your choice ' 1,40 €
Mini portion of honey 1,50 €
Mueslj 1e-1d-6-8 6,45 €
Fresh fruit salad / 6,20 €

You can also complete your breakfast with all our products available at the counter®
* These products are subject to a 15% surcharge for consumption on site.

THE EGGS

with mini sourdough bread &butter

Plain omelette* t2-2-7-10-13 8,00 €
Cheese or ham omelette* @3- 7-10-13 12,00 €
Ham and cheese omelette* 12-3-7-10-13 14,00 €
Fried eggs™ t2-27-10- 6,80 €
* 4 slices bacon supplement 3,40€

THE PANCAKES

with maple syrup

Pancakes and red fruits 37 12,00 €
Pancakes, scrambled eggs and bacon -3-7-10-13 14,00 €

GOURMET TOASTS

Scrambled egg toast -3 8,20 €

Scrambled egg toast 10,80 €
& 3 slices of bacon 237

Avocado toast 2713 10,50 €
Avocado toast with poached egg »-3-7-2 1280 €
Avocado toast with smoked salmon =-47-13 1500 €

Avocado toast with smoked salmon 1730€
and Poached egg 1e-3:4:7-13

Allergen List:
la. Wheat gluten - 1b. Rye gluten - 1c. Barley gluten - 1d. Oat gluten - 1e. Spelt gluten - 1f. Khorasan gluten - 2. Crustaceans - 3. Eggs - 4. Fish -
5. Peanuts - 6. Soy - 7. Milk - 8a. Almonds - 8b. Hazelnuts - 8c. Walnuts - 8d. Cashews - 8e. Pecans - 8f. Brazil nuts - 8g. Pistachios -

8h. Macadamia nuts - 8i. Queensland nuts - 9. Celery -

10. Mustard - 11. Sesame - 12. Mollusks - 13. Sulfites - 14. Lupin



HOT DRINKS

whipped cream or hot frothed milk supplement + 1,00 €
* with soy milk ®+ 1,00 €

Coffee* or decaffeinated* 3,90 €
Espresso 3,70 €
Espresso with soy milk ¢ 4,40 €
Espresso with whipped cream 7 4,40 €
Espresso Macchiato 7 3,90 €
Double Espresso 470 €
Double Espresso Macchiato 7 5,20 €
Coffee portion 710 €
Italian cappuccino® or whipped cream ’ 4,90 €
Glass of cold* or hot* whole milk 7 3,60 €
Hot chocolate for children ¢-7 4,80 €
Homemade Viennese hot chocolate ¢-7 6,30 €
Homemade cold or hot chocolate -7 730 €
Latte Macchiato* 7 490 €
Latte Macchiato Caramel* 7 5,50 €
Chai tea latte * 7 7,10 €
Irish coffee 8,00 €
Glass of Champagne Clos de la Chapelle 3 12¢ 15,00 €
Rooibos “Cape Town” 420€
Sweet blend of rooibos, rose petals, sunflower and mallow,

with antioxidant and re-mineralizing properties

Fruits des bois 4,20 €
Mixture of hibiscus, rose buds and dried fruit, sweet fruity

taste

Camonmille 420€
Wild chamomile whole head herbal tea, calming and

soothing properties

Tisane fenouil 420 €
Delicate blend of herbs, well known for its digestive

properties

Menthe 420¢€

Perfect herbal tea after the meal, with digestive and calming
properties

Tisane Relax 420€
Blend of herbs (chamomile, orange blossom, lime blossom,

hops, lemon balm, fennel, lavender) enriched with the

natural taste of wild strawberries

Verveine-Menthe 420€
Blend of verbena, lemon and peppermint, known for its
digestive and soothing properties

Ginger Lemon 420€

SOFT DRINKS

* Monin syrup, grenadine or mint +1,00 €

Fresh squeezed orange or lemon juice 27cl
Jus Vaihinger 20cl
orange, apple, multifruits, tomato °
Jus Niehoffs Apfelschorle 33l
Coca-Cola, Coca-Zéro, Sprite, Fanta 20cl
Fuze Tea peach 20l
Royal Bliss tonic or lemon 20l
Lodyss, Rosport classic* 25l
Lodyss, Rosport Blue* 50cl

Ice tea of the moment
Café frappé

TEAS

served in a teapot (0,40l), loose tea

Daarjeeling Margeret’s Hope Second Flush

Black tea from the most famous garden in India at 2000 meters
altitude, subtle fragrance, very long in the mouth, light woody
note and ripe fruit. Champagne of teas

Earl Grey

Black tea from India, flavored with bergamot essence Sencha
Special Fin

Japanese green tea, light green color, refreshing flavor, intense
taste

Romeo et Juliette

Romantic blend of green teas, papaya, strawberries and rose
petals, sweet fruit scent

Marrakech Mint

Traditional blend of Chinese green tea Gunpowder and mint
leaves, surprising aroma of mint, very long in the mouth

Thé noir indien

Indian black tea, apple, cinnamon, cloves, coriander, chopped
strawberries, garden marigold

served in a tea glass (0,301), in a muslin bag

Darjeeling TGFOP

Black tea from India at the foot of the Himalayas with a
delicate taste with a note of muscat grapes, rich and floral
aroma

Earl Grey Impérial

High quality black tea from India, flavored with bergamot
essence, citrus taste and long finish

Ceylon OP1

Sri Lankan black tea, smooth and round taste, elegant tea
Spécial Jasmin

Chinese green tea mixed with Jasmine flowers, giving a very
fine and fragrant taste

Rose d’hiver

Japanese and Chinese black tea, with rose and sunflower
petals, peach and apricot flavor

Bancha Fiorito

Blend of Chinese green tea with jasmine and Japanese green
tea, fresh and floral taste

Spécial Gunpowder

Chinese green tea with rolled leaves, the most drunk tea in
the world, light taste

Marrakech Mint

Traditional blend of Chinese gunpowder green tea and mint
leaves, surprising mint aroma, long finish

Allergen List:
la. Wheat gluten - 1b. Rye gluten - 1c. Barley gluten - 1d. Oat gluten - 1e. Spelt gluten - 1f. Khorasan gluten - 2. Crustaceans - 3. Eggs - 4. Fish -
5. Peanuts - 6. Soy - 7. Milk - 8a. Almonds - 8b. Hazelnuts - 8c. Walnuts - 8d. Cashews - 8e. Pecans - 8f. Brazil nuts - 8g. Pistachios -
8h. Macadamia nuts - 8i. Queensland nuts - 9. Celery - 10. Mustard - 11. Sesame - 12. Mollusks - 13. Sulfites - 14. Lupin

580€
4,00 €

520€
4,00 €
4,10 €
4,20 €
3,40 €
4,90 €
720€
6,20 €

7,10€

7,10 €

7,10 €

7,10€

7,10€

7,10€

4,20 €

4,20€

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €

4,20 €
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réclamation ne sera acceptée ultérieure

Tarifs au 02.2026

. 'PETIT-DEJEUNER

i
&€

jusqu'a 11hoo.
Croissant pur beurre 37 2,40 € Petit pain (blanc #-1¢-1e-1 paillasse t2-1b-te-id-le-1f 1,40 €
p
Pain au chocolat -3¢ 2,15€ sésame @1, pavot 1 ou céréales 1@-1c-1e-1)
Crc;'issaEt fourré 12-3-6-7-8a-60-13 2,90 € Petit pain pai“asse rustique la-1b-1c-1d-1le-1f-13 150€
SC nec la-3-7-8a-8b-13 2790€
Huit 23712 2,55€ Mini portion de beurre ’ 0,50 €
Chausson aux pommes 13713 405€ Mini confiture au choix / 1,40 €
Bretzel sucré 12-3-7-5-13 2,95€ Mini portion de miel / 1,50 €
Muesli te-1d-6- 6,45 €
Salade de fruits frais / 6,20 €

Vous pouvez également compléter votre petit-déjeuner par tous nos produits disponibles au comptoir*
* Ces produits sont majorés de 15% pour la consommation sur place.

LES OEUFS

avec petit pain et beurre

Omelette nature* 12-3-7-10-13 8,00€
Omelette fromage ou jambon* 12-3-7-10-13 12,00 €
Omelette jambon-fromage* 1-3-7-10-13 14,00 €
Oeufs au plat* 371013 6,80 €
“supplément 4 tranches de bacon 3,40€

LES PANCAKES

avec sirop d'érable

Pancakes aux fruits rouges -3 12,00 €
Pancakes, oeufs brouillés et bacon 371013 14,00 €

LES TOASTS GOURMANDS

Toast aux oeufs brouillés 2-3-7 8,20 €

Toast aux oeufs brouillés 1080 €
& 3 tranches de bacon =37

Avocado toast =71 10,50 €
Avocado toast avec oeuf poché 2712 12 80 €
Avocado toast au saumon fumé -4-7-13 1500 €

Avocado toast au saumon fumé 17 o€
& oeuf poché e3¢ 7-13

Liste des allergenes :
1a. Gluten de blé - 1b. Gluten de seigle - 1c. Gluten d’orge - 1d. Gluten d’avoine - 1e. Gluten d’épeautre - 1. Gluten de Khorasan - 2. Crustacés - 3. Oeufs - 4. Poissons -
5. Arachides - 6. Soja - 7. Lait - 8a. Amandes - 8b. Noisettes - 8c. Noix - 8d. Noix de cajou - 8e. Noix de pécan - 8f. Noix du Brésil - 8g. Pistache -
8h. Noix de Macadamia - 8i. Noix du Queensland - 9. Céleri - 10. Moutarde - 11. Sésame - 12. Mollusques - 13. Sulfites - 14. Lupin
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VAT included. Plét

" BREAKFAST

-y YBERWEI

-
/i

until 11:00 a.m.

PASTRIES

Pure butter croissant =37 2,40 €
Chocolate roll =367 2,75€
Filled croissant te-3-6-7-82-80-13 2,90€
Roll with raisin and pudding '2-3-7-8-8-13 2,90€
Huit 2-3-7-13 255€
Apple turnover 2371 4,05¢€
Pretzel with almond slivers 'a-3-7-8-13 2,95 €

THE SUPPLEMENTS

Bread roll (white '#-1c-1e-1f paillasse 1e-1b-tc-1d-te-1f 1,40 €
sesame -1 poppyseed @ or cereal -1c-tenll)
Paillasse bread roll wit cereals 1e-1b-1c-1d-1e-1f-13 1,50 €
Mini portion of butter ” 0,50 €
Mini jam of your choice ' 1,40 €
Mini portion of honey 1,50 €
Mueslj 1e-1d-6-8 6,45 €
Fresh fruit salad / 6,20 €

You can also complete your breakfast with all our products available at the counter®
* These products are subject to a 15% surcharge for consumption on site.

THE EGGS

with mini sourdough bread &butter

Plain omelette* t2-2-7-10-13 8,00 €
Cheese or ham omelette* @3- 7-10-13 12,00 €
Ham and cheese omelette* 12-3-7-10-13 14,00 €
Fried eggs™ t2-27-10- 6,80 €
* 4 slices bacon supplement 3,40€

THE PANCAKES

with maple syrup

Pancakes and red fruits 37 12,00 €
Pancakes, scrambled eggs and bacon -3-7-10-13 14,00 €

GOURMET TOASTS

Scrambled egg toast -3 8,20 €

Scrambled egg toast 10,80 €
& 3 slices of bacon 237

Avocado toast 2713 10,50 €
Avocado toast with poached egg »-3-7-2 1280 €
Avocado toast with smoked salmon =-47-13 1500 €

Avocado toast with smoked salmon 1730€
and Poached egg 1e-3:4:7-13

Allergen List:
la. Wheat gluten - 1b. Rye gluten - 1c. Barley gluten - 1d. Oat gluten - 1e. Spelt gluten - 1f. Khorasan gluten - 2. Crustaceans - 3. Eggs - 4. Fish -
5. Peanuts - 6. Soy - 7. Milk - 8a. Almonds - 8b. Hazelnuts - 8c. Walnuts - 8d. Cashews - 8e. Pecans - 8f. Brazil nuts - 8g. Pistachios -

8h. Macadamia nuts - 8i. Queensland nuts - 9. Celery -

10. Mustard - 11. Sesame - 12. Mollusks - 13. Sulfites - 14. Lupin



